
  

Trattlers Hofleute, capocuoco 
Wolfgang Wiegele, con capo team servizio e 

sommelier Günther Fauland ringraziano  
per la Vostra visita. 

 

Gentile ospite dell'Einkehr! 
 

Al nostro locale, in quanto utilizzatore di prodotti della Carinzia e di altre zone dell'Austria,  
é stato riconosciuto il Certificato AMA, per la qualità dell'offerta gastronomica e la tutela 
dell`ambiente. Siamo fieri di essere partner die nostri agricoltori regionali nel „Slow food 
Village Bad Kleinkirchheim“. Di seguito un estratto dei nostri fornitori: 
 

Carne bovina: Nockfleisch, Patergassen 

 Gutzingerhof, Bad Kleinkirchheim 

 Macelleria Karnerta & Ilgenfritz, Carinzia 

Carne di pollo Wech Geflügel GmbH, St Andrä 

Carne di maiale:  Macelleria Karnerta, Klagenfurt 

Salsicce: Nockfleisch, Patergassen & Gutzingerhof 

Latte, burro, formaggi cremosi, panna: Kärntner Milch, Spittal an der Drau, Carinzia 

Cagliata e formaggi: BIO-fattoria „Mallhof“, Bad Kleinkirchheim 

 Kärnter Milch, Spittal an der Drau, Carinzia 

Uova:  Ditta Herzogstuhl, St. Veit an der Glan 

Ortofrutticoli:  Ortaggi Robitsch & Carinzia Taufrisch, Brückl 

Succo di mele: Lagerhaus Lavanttal  

Trota salmonata "Kärntna Låxn": Allevamento di pesce Andreas Hofer, 

 Feld am See 

Rafano: Rafano della Stiria, Zimmermann, Klagenfurt 

 

Con il marchio gastronomico AMA vi possiamo garantire l'origine regionale dei prodotti e 
che siamo certificati per la loro commercializzazione 

 

 

 

 

 

 

 

http://dict.leo.org/itde?lp=itde&p=DOKJAA&search=capocuoco&trestr=0x8001

